
Piadina Ciliegia dal 1979
Gamma Supermercato Gamma Bar
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Solo prodotti genuini...
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La piadina Artigianale, è questa la 
piadina più rappresentativa dell’intera 
gamma da noi prodotta. L’elemento 
che ci ha fatto conoscere, in 
ambito locale e successivamente, 
strutturando la nostra azienda per 
una più incisiva produzione, anche 
dal vasto pubblico. Una sapiente 
e costante ricerca degli ingredienti 
abbinata alla sperimentazione di 
attrezzature che ci consentissero di 
raggiungere i risultati che ci eravamo 
posti, portano a questo risultato.
Saporita, friabile e pronta per essere 
farcita con i sapori che meglio 
soddisfano le vostre esigenze. Una 
valida alternativa al pranzo veloce 
consumato con gusto e tradizioni 
millenarie.

Modalità d’uso:
E’ consigliato lasciare il prodotto a 

temperatura ambiente circa 15 minuti 
prima della preparazione,

riscaldare il forno o piastra a 150°, porre 
il prodotto per un minuto per parte.
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La piadina Sottile, è un altro 
prodotto della famiglia
“Piadina Ciliegia” che si differenzia 
dalla più conosciuta 
“Piadina Artigianale” per il proprio 
spessore da farcire a proprio 
piacimento, si presenta anche 
in questo caso come alimento 
facilmente abbinabile a salumi, 
formaggi morbidi, tra i gusti 
più apprezzati dei nostri piccoli 
clienti dell’immancabile crema di 
nocciola.
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A La Minipiadina, un formato insolito 
per la classica piadina, più piccola 
ma non meno gustosa.
Adatta per piccoli e pratici buffet.
Sfiziosi assaggi da presentare ai 
vostri ospiti tra salse e salumi. 
Anche i bambini apprezzano questo 
“comodo” e squisito alimento 
sostituendolo in molti casi al classico 
panino. Una tradizione rispettata 
negli ingredienti e presentata in modo 
diverso nelle forme.
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Modalità d’uso:

E’ consigliato lasciare il prodotto a 
temperatura ambiente circa 15 minuti 

prima della preparazione,
riscaldare il forno o piastra a 150°, porre 

il prodotto per un minuto per parte.

La piadina Spicchio di sole, 
ispirata dall’estate del nostro 
litorale Emiliano-Romagnolo, 
un taglio alternativo della nostra 
classica “Piadina Artigianale”, 
ma che ne mantiene gli stessi 
ingredienti, gusto e fragranza.
La suo nuova forma la rende 
ottima per tramezzini, sandwich 
o piccoli panini, adatti per feste 
di compleanno, aperitivi, buffet
o merende per i più piccoli.
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Modalità d’uso:
E’ consigliato lasciare il prodotto a 

temperatura ambiente circa 15 minuti 
prima della preparazione,

riscaldare il forno o piastra a 150°, porre 
il prodotto per un minuto per parte.

La Ferrarese alla zucca un gusto 
nuovo, friabile al palato, con un 
gusto che ha trovato da subito 
le simpatie del nostro pubblico 
e che proprio dalla nostra zona 
di produzione vede questa 
eccellenza alimentare primeggiare 
tra i prodotti del Delta, la zucca. 
Provate questo nuovo gusto 
abbinandolo al salume che meglio 
risponde ai vostri gusti e divertite 
il vostro palato con questa nuova 
produzione Piadina Ciliegia.
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Modalità d’uso:

E’ consigliato lasciare il prodotto a 
temperatura ambiente circa 15 minuti 

prima della preparazione,
riscaldare il forno o piastra a 150°, porre 

il prodotto per un minuto per parte.

Piadina al Grano Khorasan
una proposta che si rifà alla storia 
dell’alimentazione attingendo a 
un ricco apporto di sali minerali
e proteine, il Grano Khorasan.
Un cereale che sempre più 
trova spazio nell’alimentazione 
ricca di energia (contiene zinco, 
magnesio e un’alta gradazione 
di lipidi), adatta allo sportivo e a 
colui che si alimenta con prodotti 
sani e genuini.
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Modalità d’uso:
E’ consigliato lasciare il prodotto a 

temperatura ambiente circa 15 minuti 
prima della preparazione,

riscaldare il forno o piastra a 150°, porre 
il prodotto per un minuto per parte.

Dalla nostra terra sorge la piadina 
integrale ai cereali.
La terra il sole il mare hanno 
aiutato a far crescere la farina 
integrale e i migliori cereali che 
amalgamati insieme creano la 
piadina integrale ai cereali 
by Piadina Ciliegia.
Il sapore primordiale della nostra 
vita e un gusto eterno a cui 
non potete resistere.
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Modalità d’uso:
E’ consigliato lasciare il prodotto a 

temperatura ambiente circa 15 minuti 
prima della preparazione,

riscaldare il forno o piastra a 150°, porre 
il prodotto per un minuto per parte.

Priva di contaminazioni da 
glutine e realizzata con i 
migliori ingredienti selezionati 
con cura. La nuova piadina 
“Senza Glutine” per 
scoprirne il sapore tutte le 
volte che vuoi.



“AL GRANO KHORASAN BIO”
confezione da 10 sacchetti
per 5 pezzi, 825 gr

“INTEGRALE AI CEREALI”
confezione da 10 sacchetti
per 5 pezzi, 825 gr

“ARTIGIANALE”
confezione da 13 sacchetti
per 4 pezzi, 650 gr

“ARTIGIANALE” da Ø 21
confezione da 5 sacchetti
per 10 pezzi, 1400 gr

“LA SOTTILE”
confezione da 15 sacchetti
per 5 pezzi, 500 gr

“MINIPIADINA”
confezione da 13 sacchetti 
per 30 pezzi, 300 gr

“AL GRANO KHORASAN BIO”
confezione da 15 sacchetti 
per 2 pezzi, 330 gr

“SPICCHIO DI SOLE”
confezione da 15 sacchetti
per 10 pezzi, 400 gr

“FERRARESE ALLA ZUCCA”
confezione da 17 sacchetti
per 3 pezzi, 500 gr

“INTEGRALE AI CEREALI”
confezione da 20 sacchetti
per 3 pezzi, 300 gr

“SENZA GLUTINE”
confezione da 5 sacchetti
per 2 pezzi, 250 gr

“SENZA GLUTINE”
confezione da 5 sacchetti
per 2 pezzi, 250 gr

“ARTIGIANALE” da Ø 24
confezione da 5 sacchetti
per 10 pezzi, 1700 gr

“ARTIGIANALE” da Ø 24
confezione da 10 sacchetti
per 10 pezzi, 1700 gr

“LA SOTTILE”
confezione da 5 sacchetti
per 10 pezzi, 1000 gr

“MINIPIADA”
confezione da 13 sacchetti
per 30 pezzi, 300 gr

Gamma Bar 

da conservare a +4°C per 45 giorni / -18°C per 12 mesi da conservare a +4°C per 45 giorni

Gamma Supermercato 
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Ciliegia srl - Via Conca,15 - 44022 Comacchio (Fe)
Tel. Fax 0533.81218 - Cell 335.8223090

info@piadinaciliegia.it

www.piadinaciliegia.it
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Piadina Ciliegia la prima e unica
con sacchetto ZIP apri e chiudi riutilizzabile

Prodotto sulla costa dell’Emilia Romagna - Italia 

ZIP OPEN CLOSED - Sacchetto riutilizzabile

PACKAGING IMPORTATO DA CILIEGIA SRL


